Z

Stellenbosch, De Toren, 2016
750 ml

Eine ausdrucksstarke, verfiihrerische Nase mit Aromen von Cassis,
Rosenbliiten und Vanille. Am Gaumen sehr ausgewogen, samtig,
elegant mit runder, kraftiger Tanninstruktur. Der hohe Merlotanteil gibt
neben den vier weiteren Bordelaiser Rebsorten geschmacklich und
strukturell den Ton an. Intensive Fruchtaromatik nach Maulbeeren und
Blaubeeren begleitet von wiirzig-frischer Peperoni mit elegantem
Saurespiel. «Z» ist der kleine Bruder von Fusion V. Er bereitet heute
schon viel Trinkfreude, verfligt aber auch tber ein Lagerpotenzial von
ca. 15 Jahren. Wir empfehlen ihn zu dekantieren!

Herkunft: Siidafrika / Coastal Region /
Stellenbosch

Traubensorte: Merlot, Cabernet Franc, Malbec, Cabernet
Sauvignon, Petit Verdot

Servicetemperatur: 15 bis 18 °C
Trinkempfehlung: Wiirzige Grilladen, Lammriickenfilet an
Krauterjus, Bistecca fiorentina, T-Bone-

Steak, Wildgefliigel

Volumen: 145 %



Genussprofil

Nasenprofil
Intensitéat
17 2 3 4
Wiirzigkeit
v
17 2 3 4
Gaumenprofil
Auftaktfiille
1 2 3 4
Kérper
17 2 3 4
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Blumigkeit
v
17 2 3 4 5
Holzeinfluss
v
17 2 3 4 5
Saure / Saftigkeit
v
17 2 3 4 5
Abgangslénge
17 2 3 4 5
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