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CLASSIFICAZIONE: Porta in dote l’esemplarità di una terra solare e calorosa, forte 
nel vigore dei suoi profumi e nobile ell’animo. L’Harmonium grappa Riserva è un 
blend composto da vinacce di diverse annate, distillate nel corso di un massimo 
di 5 anni ed affinate in barriques di rovere limousine, faggio, castagno, gelso e ci-
liegio nostrano. La complessità del suo essere trova una sintesi perfetta e ciascuna 
essenza di legno utilizzato contribuisce a conferire quell’identità unica ed inimita-
bile che distingue le Grappe più buone.

GRADO ALCOLICO: 43 % vol

METODO DI DISTILLAZIONE: Discontinuo a bagnomaria e caldaiette a corrente di 
vapore

FORMATI: Bottiglia da 50 cl

COLORE
Bruno intenso con riflessi ambrati.

OLFATTO
Esaltanti sensazioni di liquirizia e note 
leggere di noce, cannella e vaniglia. Un 
“dolce” aroma di dattero maturo e carruba 
ne caratterizza ulteriormente l’elegante 
bouquet.

PALATO
Fine ed intenso, complesso e vellutato. 
Senza asperità. Retro-olfatto toni di frutta 
essiccata e note speziate vengono morbi-
damente avvolte da una piacevole sensa-
zione alcolica.

NO
TE

 D
I D

EG
US

TA
ZI

ON
E

GRAPPA QUATER L’ESSENZA DELLA SICILIA IN UN CALICE

Linea DISTILLATI


