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TIPO DI VINO bianco
UVE uve greco 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 800-900 g
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 8 mesi
ALCOL 12,5% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 20.000 bottiglie

Il monte Calpazio sorveglia i filari di Cannito a Paestum, annata dopo annata. 
Qui ad un’altitudine compresa tra i 150-210 metri sul livello del mare, con una 
splendida esposizione soleggiata rivolta a sud, sud-ovest, nasce un greco biologico 
speciale. Al termine della vendemmia manuale in piccole cassette, i grappoli 
selezionati sono sottoposti a un processo di criomacrazione per 6 ore. 
La fermentazione si svolge in serbatoi d’acciaio inox a bassa temperatura. 
Affinamento per 8 mesi in acciaio.

CALPAZIO        
IGP PAESTUM GRECO 2020

Colore giallo paglierino già abbastanza carico e soltanto sfumato di verde clorofilla. 
Il naso aspira complessi ed eterogenei profumi di pesca gialla, albicocca, pompelmo, 
bergamotto, mela cotogna, zenzero, fiori bianchi e spezie orientali. In bocca fa il suo 
ingresso un sorso secco, acido, sapido, morbido, attraente e leggiadro. Percezione 
tattile piacevole, pervasiva, fruttata, espansiva e voluminosa.
Allungo finale ben calibrato e lungo. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Su un piatto di spaghetti ai frutti di mare, carne bianca e formaggi freschi.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI 750 ml; 1,5 litri

2019 91 punti 2019 red

PAESTUM
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TIPO DI VINO bianco
UVE greco 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 12 anni
RESA UVA E PER CEPPO 800-900 gr
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 8 mesi
ALCOL 12,5% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 20.000 bottiglie

CALPAZIO
IGP PAESTUM GRECO 2019
VINO BIOLOGICO

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TIPO DI VINO bianco
UVE greco 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 12 anni
RESA UVA E PER CEPPO 800-900 gr
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 8 mesi
ALCOL 12,5% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 20.000 bottiglie

CALPAZIO
IGP PAESTUM GRECO 2019
VINO BIOLOGICO

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA

2020
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TIPO DI VINO bianco
UVE uve fiano 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento (parco nazionale del cilento) 
ALTITUDINE 550-650 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 800 g
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 6 mesi in acciaio
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 18.000 bottiglie

Pian di Stio 2020 è un fiano biologico che nasce da un terroir antico nel Cru 
del vigneto di Stio a 650 mt d’altezza. In luoghi dove le montagne innevate 
toccano il cielo ed il tempo rallenta. Il clima fresco, le forti escursioni termiche 
e i terreni vocati di matrice calcareo-argillosa, consentono di produrre eccellenti uve. 
Al termine della vendemmia manuale in piccole cassette, i grappoli selezionati 
sono sottoposti a un processo di criomacrazione per 6 ore. Prima della messa 
in bottiglia, il vino riposa sulle fecce fini per sei mesi in acciaio.

PIAN DI STIO      
IGP PAESTUM FIANO 2020

Giovane colore giallo paglierino tenue, rimandi di verde clorofilla. 
Seduce con delicati profumi floreali ed essenze fruttate di pesca, fico, mela verde, 
cenni di erbe della macchia mediterranea ginestra e biancospino e leggere sensazioni 
iodate. Bocca rinfrescante, scattante, reattiva, opulenta, pervasiva e bene equilibrata 
per un gusto moderno e tonico. Elegante e dalla forte personalità, dotato di un sorso 
profondo e persistente, Grazie alla sua struttura, possiede un buon potenziale 
d’invecchiamento, con interessanti evoluzioni aromatiche.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo in abbinamento ai crostacei, si sposa bene anche con crudi di pesce 
e risotto alla pescatora.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI  500 ml; 750 ml; 1,5 litri; 3 litri

2019 93 punti

2019 corona 2019 tre bicchieri

(7 anni consecutivi)

2019 5 grappoli 2019 93 punti

PAESTUM

2020 91 punti
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TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 15 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.200 gr
VINIFICAZIONE pressatura soffice senza macerazione, fermentazione 
in serbatoi di acciaio a temperatura controllata
AFFINAMENTO per 24 mesi in bottiglia con lieviti e successivi 3 mesi 
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 20.000 bottiglie

Aglianico al 100%. Nasce dalla volontà di sperimentare 
il Metodo Classico sul vitigno per eccellenza della tradizione campana: l’Aglianico. 
Si unisce così il carattere gioviale e irriverente alla naturale vocazione ad essere 
spumantizzato: la sintesi perfetta tra tecnica di lavorazione e unicità 
del territorio campano.

Colore rosato buccia di cipolla brillante. Spuma bella soffice e compatta, che corona 
un perlage superlativo, laddove le minuscole e fitte bollicine si accalcano fino all’orlo 
del bicchiere ritrovandosi intimamente unite. Sontuoso ed affascinante il bouquet, 
che comunica al naso (gioi)osi profumi fruttati del sottobosco e di fiori freschi. 
Presenza di rimembranze di pasticceria e di crosta di pane. In bocca il sorso 
è ovviamente secco, fresco e petillant, ma anche elegante, morbido, avvolgente, 
cremoso, sapido, pulito, slanciato e sgrassante. Carbonica leggera. 
Il voluttuoso retroaroma non concede pause.

GIOÍ       
SPUMANTE BRUT ROSÉ METODO CLASSICO 2017

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Su pietanze di mare e latticini. Buona persistenza, che permette versatilità 
nell’abbinamento: preparazioni a base di pesce (zuppe, primi piatti 
o arrosto) pizza, torte rustiche, vellutate di verdure, formaggi freschi.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI  750 ml; 1,5 litri

2016 90 punti

2017 91 punti2017
miglior spumante 
metodo classico

2016 
best awarded

by buyers

STIO

2018

azienda agricola
san salvatore 1988
di giuseppe pagano
contrada zerilli 84075 stio (sa)
sede cantina
via dioniso snc
84050 giungano (sa)

tel +39 0828 1990900
fax+39 0828 1990901
info@sansalvatore1988.it
www.sansalvatore1988.it
p.iva 04111650653
c.f. pgngpp55s27b076w

TYPE OF WINE rosè
GRAPES 100% aglianico 
PRODUCTION AREA capaccio-paestum (cannito)
ALTITUDE 150 mt s.l.m. 
EXPOSURE south south-west
TYPE OF SOIL clay/collivium, rich in texture
UPBRINGING SYSTEM espalier with guyot pruning
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST hand
AVERAGE AGE OF PLANTS 13 years
GRAPES AND STUMP YELD 1.200 gr
WINEMAKING soft pressing without maceration, fermentation in stainless 
steel tanks at controlled temperature
AGEING 24 months in bottles with yeasts, and then 3 months after the disgorgement
DISGORGEMENT june of 2019 
ALCOHOL 15% by vol.
PRODUCED BOTTLES 12.400 bottles

GIOÍ
SPUMANTE BRUT ROSÉ 2016
VINTAGE WITH TRADITIONAL METHOD 
ORGANIC

BOTTLE SIZE

PACKAGING 

BOX SIZE 

BOX WEIGHT

75 cl

6 bottles, horizontally

mm 330x103x103

kg 1,8

PALLET CONFIGURATION EPAL e VMF

75 cl

1 bottles, standing

mm 339x32x157

kg 10,7

EPAL e VMF

LOGISTICS SHEET

BOTTLE SIZE

PACKAGING  

BOX SIZE 

BOX WEIGHT

PALLET CONFIGURATION
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TYPE OF WINE rosè
GRAPES 100% aglianico 
PRODUCTION AREA capaccio-paestum (cannito)
ALTITUDE 150 mt s.l.m. 
EXPOSURE south south-west
TYPE OF SOIL clay/collivium, rich in texture
UPBRINGING SYSTEM espalier with guyot pruning
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST hand
AVERAGE AGE OF PLANTS 13 years
GRAPES AND STUMP YELD 1.200 gr
WINEMAKING soft pressing without maceration, fermentation in stainless 
steel tanks at controlled temperature
AGEING 24 months in bottles with yeasts, and then 3 months after the disgorgement
DISGORGEMENT june of 2019 
ALCOHOL 15% by vol.
PRODUCED BOTTLES 12.400 bottles

GIOÍ
SPUMANTE BRUT ROSÉ 2016
VINTAGE WITH TRADITIONAL METHOD 
ORGANIC

BOTTLE SIZE

PACKAGING 

BOX SIZE 

BOX WEIGHT

75 cl

6 bottles, horizontally

mm 330x103x103

kg 1,8

PALLET CONFIGURATION EPAL e VMF

75 cl

1 bottles, standing

mm 339x32x157

kg 10,7

EPAL e VMF

LOGISTICS SHEET

BOTTLE SIZE

PACKAGING  

BOX SIZE 

BOX WEIGHT

PALLET CONFIGURATION

12,5 % Vol.
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TIPO DI VINO bianco
UVE uve fiano 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE esposizione sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.600-1.800 g
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 6 mesi
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 6.000 bottiglie

Cicerale è un borgo del Cilento a due passi dal vigneto di Cannito. Qui ad un’altitudine 
compresa tra i 150-210 metri sul livello del mare, con una splendida esposizione 
soleggiata rivolta a sud, sud-ovest, vengono coltivate le uve Fiano. Con l’intento 
di realizzare vini ispirati all’antica tradizione campana, avvalendosi delle più moderne 
tecnologie di cantina. Una filosofia produttiva che vuol essere una sorta di ponte 
tra passato e futuro, nel segno della valorizzazione del territorio. Cecerale, maturato 
in acciaio per sei mesi e senza solfiti aggiunti è una perfetta espressione dei bianchi 
del Cilento, marini e mediterranei, che seducono con un profilo elegante e una buona 
intensità gustativa.

CECERALE   
IGP PAESTUM FIANO 2020

Colore giallo paglierino striato di verde. 
Spettro olfattivo costellato da un pot pourri di mela verde, pera  pesca, clementina, 
mango poi seguono note floreali di gelsomino, biancospino, muschio e timo. 
Sorso bello teso e succoso, carezzevole e morbido, cristallino e sapido. 
Elegante il fraseggio gustativo, che denota fascino e portatore di una 
nobile allure. Allungo finale godibile.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo in abbinamento ai crostacei, si sposa bene con i primi 
di pesce e le crudità. Da provare su una frittura di pesce di paranza.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI  750 ml

PAESTUM

12,5 % vol. 

2020 Corona
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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100% selezionate
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 15 anni
RESA UVA E PER CEPPO 600-700 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in acciaio a temperatura controllata per 30 gg
AFFINAMENTO 24 mesi barriques di rovere francese nuove, 1/3 allier, 
1/3 nevers e 1/3 troncais
ALCOL 14,5% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 8.400 bottiglie

Gillo Dorfles è stato un genio del ‘900 italiano, innamorato di Paestum e della 
maestosità della sua storia. Trascorreva le sue estati tra l’arte, il mare, i templi. 
E nelle nostre vigne. Dal colore rubino-viola, e’ un rosso di caratura importante, 
dopo un affinamento di 24 mesi in barrique di rovere francese, che punta
a conquistare sin dal primo calice ma anche a poter sfidare il tempo. 
Proprio come Gillo.

GILLO DORFLES        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2016

Rosso rubino scuro con riflessi purpurei e luminosi. Ampio ed affascinante il ventaglio 
aromatico, che dà intensi profumi fruttati di ciliegia, mirtilli, ribes e mora. Spunti 
floreali di violetta e di garofano e speziati di noce moscata, pepe nero, ginepro, 
liquirizia, tabacco e caffè. Sorso caldo ma bene equilibrato da sensazioni acide, 
strutturate, armoniche, austere e temperamentali. Aristocratica finezza tannica. 
Dà al palato sensazioni nitide, vibranti, raffinate e sontuose. Vino dinamico 
ed in piena fase evolutiva, detentore di un potenziale d’invecchiamento senza tempo. 
Impressionante l’accelerazione finale.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Abbinamenti Ideale per accompagnare grandi piatti di carne rossa, 
alla griglia o formaggi stagionati.

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2025 TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18 C°

FORMATI 750 ml; 1,5 litri; 3 litri

2015 93 punti

2016 93 punti

2015 93 punti

2016 94 punti

2015 5 grappoli

2016 5 grappoli

2015 gold

2016 gold

2015 gold

2016 gold 2016 4 viti 2016 94

2015 93+ PAESTUM
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100% selezionate
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 600-700 gr
VINIFICAZIONE fermentazione acciaio a temperatura controllata per 30 gg
AFFINAMENTO 24 mesi barriques di rovere francese nuove, 1/3 allier, 
1/3 nevers e 1/3 troncais
ALCOL 14,5% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 8.400 bottiglie

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 340x300x200

kg 11

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 22

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA

OMAGGIO A

GILLODORFLES
IGT PAESTUM AGLIANICO 2016
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100% selezionate
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 600-700 gr
VINIFICAZIONE fermentazione acciaio a temperatura controllata per 30 gg
AFFINAMENTO 24 mesi barriques di rovere francese nuove, 1/3 allier, 
1/3 nevers e 1/3 troncais
ALCOL 14,5% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 8.400 bottiglie

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 340x300x200

kg 11

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 22

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA

OMAGGIO A

GILLODORFLES
IGT PAESTUM AGLIANICO 2016

2016

Ideale per accompagnare grandi piatti di carne rossa, alla griglia o formaggi stagionati.  

2020 92 punti 


