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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi, 40% barriques in rovere francese di 2° passaggio, 
40% in botte da 25 hl e 20% serbatoi di acciaio
ALCOL 14,5% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 90.000 bottiglie

Nome in dialetto locale di Giungano, borgo dove risiede la nostra cantina. 
Aglianico in purezza, frutto di una selezione di uve vinificate a temperatura 
controllata. Maturazione in acciaio, affinamento per un anno tra legno ed acciaio. 
La vinificazione delicata e un affinamento solo parziale in legno regalano un rosso 
armonioso e morbido, capace però di conservare una piacevole verve giovanile, 
che si esprime con un frutto intenso, fragrante e un sorso caratterizzato 
da una bella tensione espressiva.

JUNGANO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

Nel bicchiere traspare uno scintillante colore rosso rubino, dai riflessi violacei. 
Spettro olfattivo di ottima caratura: frutti rossi di ciliegia, more e note floreali 
di violetta e spezie. Evoluta e ben registrata la carica terziaria. Sorso energico, 
esuberante, croccante, fine, Perfetta la fusione tra il dosato legno, tannini maturi 
e un sorso morbido, armonioso dal frutto ricco e intenso. Intensità gustativa 
di grande rilievo,. Longevità a lunga scadenza, beva godibilissima e pervicace. 
Con un finale gradevolmente lungo e persistente. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo in abbinamento alle carni rosse, soprattutto se grigliate, 
si sposa molto bene anche con la selvaggina e i primi piatti di terra. 

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2025 TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18 °C

FORMATI 750 ml; 1,5 litri; 3 litri; 3 litri; 6 litri

2017 silver 2017 92

2018 silver 2018 92

2017 91 punti 2017 92 punti

2018 92 punti

2017 4 grappoli

2018 4 grappoli

2017 red

2018 red
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FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TYPE OF WINE red
GRAPES 100% aglianico
PRODUCTION AREA capaccio-paestum locality cannito 
ALTITUDE 150-210 mt a.s.l.
EXPOSURE south-southwest
TYPE OF SOIL clay-limestone
TRAINING SYSTEM espalier with the guyot pruning method
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST  manual
AVERAGE AGE OF THE PLANTS 13 years
GRAPES YIELD PER VINE 1.500 gr
VINIFICATION FERMENTATION fermentation in stainless steel tanks 
AGEING 12 months, 40% in french oak barrels of second pass,
40% in 25hl barrel and 20% stainless steel tanks
ALCOHOL 14,5% by vol
PRODUCED BOTTLES 90.000 bottles

The name derives from the local dialect of Giungano, a small village where 
is located our winery. Aglianico grape is the result of a selection vinified grapes 
at controlled temperature. Maturation in steel, ageing for one year in wood 
and steel. The delicate vinification and the partial ageing in the wood give 
an harmonious red, able to preserve a youthful verve and a sip characterized 
by a nice and expressive tension.

JUNGANO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

Ruby red color with violet reflections. 
There are evident notes of red fruits such as cherries, blackberries and also floral 
hints of violet. Energetic, exuberant, crunchy and fine sip.Perfect the fusion between 
the dosed wood, the ripe tannins and the soft, harmonious sip.

TASTING NOTES

It combines perfectly with red meats, grilled meats 
and Spaghetti with tomato sauce.

FOOD PAIRINGS

IDEAL CONSUMPTION 2021/2025 WINE SERVING TEMPERATURE 16/18 °C

BOTTLE SIZE 750 ml; 1,5 liters; 3 liters; 6 liters

2017 silver 2017 92
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2017 91 2017 92

2018 92

2017 4 grappoli

2018 4 grappoli
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2018 red
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