
	

	

 
 
 
 

 

Winkl Sauvignon Blanc DOC 

 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Wer Ausgewogenheit, Harmonie und 
vibrierende Frische sucht, findet im Winkl 
Sauvignon Blanc einen Musterwein seines 
Terroirs. Aus der privilegierten Einzellage 
entspringt ein vielschichtiges, sortentypisches 
Bouquet: Holunderblüten, Grapefruit und 
Orangenschale treffen auf Passionsfrucht, 
feine Kräuter und subtile, herbe Noten. 
 
Am Gaumen klar gezeichnet, mit 
kompromissloser Struktur, kraftvollem Körper 
und einer saftigen, langanhaltenden Frucht im 
Finale. 
 
Die Trauben werden von Hand gelesen und 
selektioniert, sanft gepresst und der Most 
durch natürliche Sedimentation geklärt. Nach 
langsamer Gärung bei kontrollierter 
Temperatur reift der Wein sieben bis acht 
Monate auf der Feinhefe – zu 80 % im 
Edelstahl, zu 20 % im grossen Holzfass. 
 
Ein Sauvignon Blanc von Präzision und 
Ausdruckskraft – ideal zu pikantem Gebäck, 
Kalb, Geflügelgerichten oder feinem Käse. 
 
Rebsorte: 100 % Sauvignon Blanc 
 
Alkohol: 13,5 % Vol. 

 


