
	

	

 
 
 
 

 

M-USE Rosé Alcohol Free Sparkling Prosecco 

 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Zutaten: Bio-Traubenmost, Wasser, 
Kohlendioxid, Schwefeldioxid, Tannin 
Anbaugebiet: Veneto 
Vinifikation: 
Zur Herstellung dieses alkoholfreien Getränks 
verwenden wir als Basis nicht vergorenen 
Most aus roten Trauben. Der Most wird mit 
Wasser verdünnt und anschließend durch 
Zugabe von Kohlendioxid karbonisiert. Zur 
Sicherstellung der Produktqualität wird 
danach Schwefeldioxid zugesetzt. Sobald das 
alkoholfreie Getränk fertig ist, wird es 
abgefüllt. 
Alkoholgehalt: 0,0 % vol 
Restzucker: ca. 30 g/l 
Gesamtsäure: ca. 3 g/l 
SO₂: ca. 100 mg/l 
Serviertemperatur: 4 °C – 6 °C 
Speisenempfehlung: Wie ein Wein kann 
dieses alkoholfreie Getränk leichte und feine 
Gerichte begleiten. Perfekt auch als Basis für 
alkoholfreie Cocktails als Aperitif 
 
Aussehen: zartrosa Farbe. 
Geruch: Getränk mit einem feinen, aber 
ausgeprägten Duft, mit floralen Noten von 
Glyzinie sowie Aromen roter Früchte wie 
Himbeere und Blutorangenschale. 
Geschmack: Am Gaumen frisch und leicht, mit 
guter Säure und feiner, anhaltender Perlage. 
 

 


